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Woche vom 07. - 11. April 2025

Tagliches Fruhstuck:

Auswahl an Milchprodukten |Tee | Wasser| Schoko- Ovopulver
Brot | Vollkorncerealien | Kracker| Konfitire | Honig | Butter | Kase .,

Zn0ni:
Frucht | GemUse roh

Mittagessen Lvieri

Beginn Frihlingsferien  Omeletten Darvida mit Kd&sli

Montag mit Sojabolognese Frchte

7. April Romanesco Mornay
Saisonaler Blattsalat

Dienstag Kalbsvoressen mit Joghurt mit Frichten

8. April Krauterrahmsauce Apfel '
Gebratene Frihlingskartoffeln (y
Kohlrébli mit Knackerbsen p- "

Mittwoch Chdas- Spatzli Z"Vieri vom Gruppen

9. April Apfelmus Monats Projekt
Saisonaler Blattsalat Ern&hrung+Bewegung
mit Tofuwdrfeli

Donnerstag Rindsgeschnetzeltes Vermicellecreme

10. April Serbische Art Apfel
Teigwaren mit Quinoa fj
Kabisgemise ‘
Himbeerkompott

Freitag GemuUsecremesuppe Reiswaffeln mit Doy

11. April Tomatenstrudel Kr&uterqurk -
Saisonaler Blattsalat FrGchte

%
CULINARIUM

regio-sgarantie

mit Mozzarellaperlen
und Ei

Kalb, Rind und Geflugel: Herkunft Regional und CH
Bio Dexter Rindfleisch: Herkunft Lutzenberg CH

Hecht: Herkunft Bodensee und CH
Lachsfilet: Herkunft Lostallo Tessin
Crevetten Herkunft: Vietham
MenUdanderungen sind vorbehalten

«Wir unterstOtzen die Grunds&tze des Tragervereins CULINARIUM und arbeiten deshalb so weit wie méglich mit
einheimischen Spezialitéten und Produkten aus der Region.n
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Woche vom 14. - 18. April 2025

Tagliches FrohstOck:

Auswahl an Milchprodukten |Tee | Wasser| Schoko- Ovopulver
Brot | Vollkorncerealien | Krécker | Konfitire | Honig | Butter | Ké&se

ZnUni:
Frucht | GemUse roh
Mittagessen Lvieri
Montag GemUsecremesuppe Litronencakes
14. April Pariserbraten aus dem Apfel
Ofen gebacken (Geflugel)
Kartoffelsalat
Saisonaler Blattsalat
Dienstag Quorn- Piccata Maiswaffeln mit
15. April Spargelrisotto Avocadocreme
PeperonigemUse Frichte
Mittwoch Spaghetti Carbonara Vanillequark
16. April mit Kalbsspeck Krdcker
Reibkdése Apfel
Maissalat
Saisonaler Blattsalat
Donnerstag Walliser Toast Oster- Zopfhdsli
17. April (Raclette und Tomaten) vom Beck
Saisonaler mit Apfel
Rohkostgemise CBE
Dérrbirnenkompott : .
Karfreitag Die Kita ist geschlossen
18. April

Wir winschen allen
schdéne und bunte
Osterfeiertage

Kalb, Rind und Gefligel: Herkunft Regional und CH W
Bio Dexter Rindfleisch: Herkunft Lutzenberg CH

Hecht: Herkunft Bodensee und CH
Lachsfilet: Herkunft Lostallo Tessin
Cravetten Herkunft: Vietnam
MenU&nderungen sind vorbehalten

0 CuNARIM

regio-garantie

«Wir unterstUtzen die Grundsatze des Tragervereins CULINARIUM und arbeiten deshalb so weit wie maéglich mit
einheimischen SpezialitGten und Produkten aus der Region.n
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Woche vom 21. - 25. April 2025

Tagliches FrohstUck:
Auswahl an Milchprodukten |Tee | Wasser| Schoko- Ovopulver
Brot | Vollkorncerealien | Krdcker| Konfitire | Honig | Butter | K&se

ZnUni:
Frucht | GemUse roh
Mittagessen Lvieri
;;— f_a:‘ff

Ostermontag Die Kita ist geschlossen T, %
21. April S ad! ]
Schulbeginn Penne Napoli FrGchtejoghurt
Dienstag Reibké&se Guetzi
22. April Erbsli mit RUebli Apfel

Saisonaler Blattsalat /’j

mit Kernen
Mittwoch GemUsecremesuppe Z Vieri vom Gruppen
23. April Vegetarische Lasagne Monats Projekt

Saisonaler Blattsalat Erndhrung+Bewegung

mit Kichererbsen
Donnerstag Pouletburger Rosmarinkrécker
24. April mit Krduterquark Kasestabli

Couscous FrGchte

Kohlrdbli mit Spargeln

Freitag Tofu Ragout mit Pilzsauce Popcorn
25. April Pilawreis Gurken
Saisonaler Blattsalat Apfel
mit HOttenk&se
Pfirsichkompott

Kalb, Rind und Geflugel: Herkunft Regional und CH
Bio Dexter Rindfleisch: Herkunft Lutzenberg CH
Hecht: Herkunft Bodensee und CH
Lachsfilet: Herkunft Lostallo Tessin

CULINARIUM Crevetten Herkunft: Vietnam

i . MenUdnde i ehalten
regio-garantie enUdnderungen sind vorbehalte

«Wir unterstUtzen die Grundsdtze des Trégervereins CULINARIUM und arbeiten deshalb so weit wie mdglich mit
einheimischen Spezialitdten und Produkten aus der Region.y
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Woche vom 28. April - 2. Mai 2025

Tagliches Frohstick:
Auswahl an Milchprodukten |Tee | Wasser| Schoko- Ovopulver
Brot | Vollkorncerealien | Krdcker | Konfitire | Honig | Butter | K&se

InUni:
Frucht | GemUse roh
Mittagessen Lvieri
Montag Pouletgeschnetzeltes Appenzeller Biberli
28. April Teigwaren Apfel

Erbsli mit Artischocken

Dienstag K&seschnitzel paniert Pancroc mit

29. April Kartoffelkroketten Kressibutter
Tomatensauce FrOchte
Saisonaler Blattsalat

Mittwoch Kalbsblankett Ribelmais Chips
30. April Ebly mit gem. Mandeln Currydip

Fenchel mit K&se RUebli und Apfel o
Donnerstag GemuUsecremesuppe Kokosquark mit S
1. Mai Alpler Magronen Reiswafffeln

mit Zwiebeln Apfel

Saisonaler Blattsalat

Brombeerkompott
Freitag Rosti Pastetli Maisbrotli
2. Mai mit Fleischflllung (o.schw) Apfel

RUebli mit Bohnen
Saisonaler Blattsalat

Kalb, Rind und Gefligel: Herkunft Regional und CH
Bio Dexter Rindfleisch: Herkunft Lutzenberg CH
Hecht: Herkunft Bodensee und CH
Lachsfilet: Herkunft Lostallo Tessin

CULINARIUM Crevetten Herkunft: Vietham

% 5 MenUdnde n sind vorbehalten
regio-garantie entd rungen sin alte

«Wir unterstUfzen die Grundsétze des Tragervereins CULINARIUM und arbeiten deshalb so weit wie maglich mit
einheimischen SpezialitGten und Produkten aus der Region.




